
EXCELLENCE  

Vin de pays du Var
Rosé 2022 
 

 
La Gamme « Excellence est née pour vous faire découvrir 
l’excellence du Domaine. Se déclinant en 2 
et blanc, vous serez comblé par ces vins. 
Ce rosé a été vinifié en fût de chêne, son côté 
agréablement vous surprendre.  Ce vin rosé vieillit en fût de 
chêne pendant 6 mois, sera apprécié par les fins gourmets.
  

DEGUSTATION 

 
Belle robe rose saumonée pâle. 
Nez délicat et complexe de fruits rouges (framboise fraîche, 
bourgeon de cassis) mêlé à des notes boisées légèrement 
fumées.  
A l’agitation, on décèle des arômes de figue fraîche, 
d’acacia et d’abricot sec. 
L’attaque est ronde et mène sur un bel et riche é
bouche. 
Finale enrobante, avec des notes de pêche blanche et 
d’amandes grillées. 
 
Apogée de dégustation de 0 à 2 ans
 

CEPAGES  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

ACCORDS METS ET VIN

 
Cuisine provençale d’exception (bouillabaisse, aïoli, daube 
de poulpe …), grillades de viandes, poissons rôtis, 
fromages frais de chèvre ou brebis
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Vin de pays du Var – IGP 

Excellence est née pour vous faire découvrir 
l’excellence du Domaine. Se déclinant en 2 couleurs, rosé 
et blanc, vous serez comblé par ces vins.  
Ce rosé a été vinifié en fût de chêne, son côté boisé saura 
agréablement vous surprendre.  Ce vin rosé vieillit en fût de 
chêne pendant 6 mois, sera apprécié par les fins gourmets. 

Belle robe rose saumonée pâle.  
Nez délicat et complexe de fruits rouges (framboise fraîche, 
bourgeon de cassis) mêlé à des notes boisées légèrement 

A l’agitation, on décèle des arômes de figue fraîche, 

L’attaque est ronde et mène sur un bel et riche équilibre en 

, avec des notes de pêche blanche et 

Apogée de dégustation de 0 à 2 ans 

ACCORDS METS ET VIN 

Cuisine provençale d’exception (bouillabaisse, aïoli, daube 
de viandes, poissons rôtis, 

fromages frais de chèvre ou brebis 

Merlot

Colombard

Sauvignon Blanc

Chardonnay


