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Découvrez notre toute dernière création : « Irrésistible », un vin blanc qui 
porte si bien son nom. Élaboré exclusivement à partir de cépages résistants, 
il incarne l’alliance parfaite entre innovation et respect de la nature. 
Ces cépages sont issus de croisements naturels entre différentes variétés de 
vignes, donnant naissance à des raisins n'ayant jamais nécessité le moindre 
traitement phytosanitaire.  
  

DÉGUSTATION 
A déguster idéalement dans l’année pour en apprécier toute sa fraîcheur.   
 

       Robe étincelante aux reflets verts, d’une belle brillance. 
 

    Nez complexe et envoûtant, mêlant des arômes de fruits frais, de fruits de 

la passion et d’agrumes, subtilement soulignés par une touche muscatée et 
de délicates notes de litchi. 
 

    La bouche est fraîche et aérienne, à la fois légère et désaltérante, avec 

une belle élégance, s’étirant sur une finale vive et raffinée aux accents de 
pomelo et de muscat. 
 

CÉPAGES 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 ACCORDS METS & VIN 
 

        Instant Apéritif : Idéal pour un moment convivial, il se déguste 

parfaitement avec des bouchées raffinées, des tapas aux accents iodés ou 
des verrines fraîches et parfumées. 
 

           Évasion Asiatique : Sublime les saveurs exotiques des plats asiatiques, 

du tataki de thon aux crevettes sautées au gingembre, en passant par un 
curry thaï délicatement épicé. 
 

      Trésors de la Mer : Révèle toute sa finesse aux côtés des coquillages et 

crustacés, qu’ils soient dégustés nature, en carpaccio ou sublimés par une 
sauce citronnée. 
 

    Fraîcheur & Légèreté : Son équilibre subtil en fait un allié parfait des 

mets délicats, jouant sur la fraîcheur et les notes aromatiques pour une 
expérience gustative irrésistible. 
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